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本报讯（记者 刘欣瑜）近日，温州港
乐清湾C区绿色低碳港口码头试点示范项
目正式获温州市发改委核准批复，标志着温
州港首个新能源高比例应用项目落地实施。

根据规划，项目将建设 2台单机容量
6.25兆瓦的风电机组，总装机 12.5兆瓦。
项目建成后，主要靠“捕风巨人”，“吃”进风
光，“吐”出绿电来供能。每年，这些风机发

出的绿电，相当于为港区节约煤炭超过
8000吨，而且新能源发电量足以满足整个
港区100%的生产用电需求。这意味着，乐
清湾C区将基本告别“烧煤”历史，实现能
源自给自足、清洁低碳。

这个项目是继宁波、嘉兴之后，浙江省
海港集团、宁波舟山港集团在浙南地区新
能源布局的关键一子，也填补了集团在岸

堤区域建设风机的空白。它为温州港口绿
色转型、服务国家“双碳”目标迈出了实实
在在的一步。

不过，在海岸堤坝上“种”风机，可不是
件容易事。风机基础施工和运行时，可能
会扰动堤身结构，引发海堤不均匀沉降、改
变渗流路径，存在安全风险。

为了啃下这块“硬骨头”，在省海港集

团指导支持下，项目承建方浙江海港智慧
能源有限公司联合温州港集团，组建专项
攻坚团队。他们多次对接地方政府，联合
专业机构开展数十次技术论证，并邀请行
业专家反复评审，不断优化风机布局、基础
设计和安全防护方案，最终拿出了技术可
行、安全可靠、生态友好的实施方案，顺利
通过各项审查。

“吃”进风光“吐”出绿电
温州港首个新能源高比例应用项目落地，每年可省煤炭超8000吨

连日来，园博会吉祥物“瓯
宝”家族雕塑相继布置于市区
人民路街心公园、九山书会等
处。这组“瓯宝”家族由玻璃钢
材质制作而成，陈设在温州“千
年斗城”游线公园景点。

郑鹏 摄

本报记者 叶凝碧

凌晨，一辆冷链车停在鹿城区大南门
菜市场。

“江蟹、花蛤、皮皮虾，备好了？”弘瓯饭
店的采购师傅周东亚走下车。

“都给你们留好了，刚上岸的，鲜得
很！”

周东亚应声清点货品。这是他一天里
最忙碌的时刻，收齐大南门的鲜货后，他还
要赶去龟湖路、龙湾永强等地继续采买。

早上九点，完成最后一趟装货的周东
亚，发车往杭州驶去。车厢里塞得满满当
当，载着温州本地海味、麻油鸭、烧鹅、豆腐
干等特色食材。

约四小时后，车子停在杭州萧山区诺
德财富中心的弘瓯饭店门口，这些“温州
货”又被逐一搬进店堂。

弘瓯饭店是较早闯入杭州市场的温州
“人家烧”餐馆，自 2024年开业以来，已开
出3家直营店和1家子品牌“丰和饭店”。

一家饭店的向外闯荡，映射温州各界
合力争创“世界美食之都”的信心。

“世界美食之都”被视为城市美食界的

“最高荣誉”，是联合国教科文组织创意城
市网络评选出的八大创意领域项目之一。

2024年，温州市政府工作报告提出
“打响美食产业”，此后又连续两年将争创
“世界美食之都”写入政府工作报告，今年
更纳入“十五五”时期重点建设目标。

3月 30日，市委专题研究美食发展工
作。这道“菜”被端上了市委决策层的议事桌。

“拿下‘世界美食之都’，就要把我们的
美食品牌推出去。很荣幸，我也能出一份
力。”听闻家乡近来动作频频，温州弘瓯餐
饮管理有限公司总经理陈建由衷欣喜，“六
年前，我接手‘阿岳饭店’，第一件事便是更
名为‘弘瓯饭店’，希望弘扬瓯菜，打出温州
人自己的品牌。”

本地食材直供、温州大厨掌勺，就连酱
油醋等调味都坚持温州原产。弘瓯饭店把
地道的瓯菜原汁原味“复刻”到杭州，凭借
正宗风味迅速打开市场。

作为浙菜四大派系之一，温州菜讲究
轻油轻芡、刀工精细，文脉可溯至两千多年
前，现有经典菜品 250余款。“瓯菜烹饪技
艺”已被列入省级非物质文化遗产名录。

“应把美食文化挖深挖透，建设瓯菜博

物馆及美食地理标志，充分展现温州菜的
底蕴和内涵，增强地标美食影响力。”在温
州市饭店餐饮烹饪行业协会会长黄素武看
来，温州美食的生命力在于它背后的瓯越
文化，而遍布全球的侨乡资源，更是推动温
州美食走向世界的独特优势。

立足温州，各地纷纷将美食与地域文
脉相融合：鹿城区以江心十景为灵感，推出

“江心诗宴”；瓯海区传承泽雅古法造纸文
脉，用“纸农菜宴”烹制山野本味；瑞安市结
合历史典故，打造“宋韵瓯风·曹村进士宴”
系列主题菜肴……

放眼世界，在法国、意大利等国设立的
“温州美食海外推广驿站”，让海外温州餐
馆、世界温州人成为传播家乡味道的窗口。

数据显示，截至 2025年底，温州限上
餐饮企业 804家，其中温州菜占比一半以
上，限上餐饮业营业额同比增长14.1%，增
幅位列全省第三。

“不好意思，这会儿店里忙，先挂了。”
临近饭点，杭州的弘瓯饭店来客渐多，陈建
在电话里笑着说，“省城是我们的第一站，
等到 6月份，北京朝阳区的分店也要开业
了，应该也能火。”

传千年文脉 绘瓯菜蓝图

冷链车背后的“世界美食之都”梦

习近平致电祝贺苏林当选越南国家主席
李强致电祝贺黎明兴当选越南政府总理

记者手记

用新支点激活城市烟火气
“世界美食之都”，于温州而言，绝不

仅是添一份荣誉，更是为城市高质量发
展赢得更大主动、拓展全新空间。美食
是撬动消费最直接有效的支点，能以“一
业带百业”，串联文旅、商贸、农业、文创
等多元业态，激活城市烟火气，带动就业
增收、促进共同富裕。

这张金字招牌，既是瓯越饮食文化
的传承彰显，也是温州面向世界的崭新
名片。以美食为桥，既能讲好温州故
事、提升城市软实力，更能汇聚人流、物
流、资金流，为经济发展注入持久动能，
让温州味道香飘海内外，让城市活力持
续迸发。

“瓯宝”亮相
公园景点

本报讯（记者 林岳）昨天，市人大常委会主任张
加波赴泰顺县开展文旅高质量发展情况调研。

张加波先后来到南浦溪景区、“寻梦宋韵”市集、
百丈时尚体育小镇、泰顺县抽水蓄能电站项目展示
馆和交垟土楼，与相关负责人对话交流，详细了解文
旅业态打造、服务保障等情况，调研农文旅综合性康
养项目运营、宋文化沉浸式体验打造、体育旅游融合
发展、生态旅游融合项目建设、古村文化旅游品牌塑
造等工作。

近年来，泰顺县立足资源禀赋，深耕文旅融合，在
打造高品质文旅业态、活化利用历史文化遗产等方面
取得积极成效。

张加波指出，文旅融合发展是助推经济发展的重
要动力。泰顺县生态资源丰富、文化底蕴深厚，文旅融
合发展有基础、有优势。要深入学习贯彻习近平文化
思想，站位全市发展大局，从更大格局、更宽视野、更深
层次做好文旅融合发展大文章，以文旅深度融合持续
放大城市影响力、激发消费新活力、提升青年吸引力、
赋能乡村全面振兴。

张加波强调，要持续丰富文旅产品供给，用好用活
优势资源，打造更多满足群众文旅需求的新场景新业
态新模式，讲好接地气、有生气、引人气的文化故事。
要构建现代文旅产业体系，推动文旅与农业等产业互
促互进、融合发展，积极引导社会力量投身文旅事业发
展，谋划一批有效益、能长久的文旅项目，实现文旅“事
业+产业”融合发展。要强化要素保障，壮大人才队
伍，提升服务水平，持续打响“世界的温州，来了都说
好”品牌。

市人大常委会副主任徐育斐参加调研。

张加波调研文旅高质量发展情况

文旅融合助推经济发展

早荔抢鲜价偏高 市民尝鲜热情不减
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本报讯 （记者 缪
眎眎） 昨天，市委副书
记、市长张文杰调研督
导园博会筹备工作。他
强调，要深入学习贯彻
党的二十届四中全会精
神和习近平总书记关于
城市工作的重要论述，
牢固树立和践行正确政
绩观，围绕“百姓园博、
国际园博、先锋园博、文
化园博、全城园博”五大
转型方向，高标准、高质
效冲刺攻坚各项筹备工
作，努力呈现一届展示

“世界风采、中国气韵、
浙江元素、温州特质”的
园博盛会。

第十五届中国国际
园林博览会将于 2026
年 4月至 7月在温州举
行，目前已形成“1个主
会场+13个分会场+49
个博览点”的“一园多
点、全域联动”办会格
局。张文杰登上园博园
观景平台，听取园区整
体建设进展汇报，随后
一路察看中国馆、瓯越
园等工程建设情况，督
导亮点打造、氛围营造、
活动筹划等工作。

张文杰指出，办好
园博会是践行人民城市
理念的集中体现，也是
温州展示城市风采的重
要契机。要提高站位、
深化认识，以精益求精
的态度和争分夺秒的干
劲，全力推动各项工作
再细化、再落实、再优化，全力推动“主园精彩、全域出
彩”，真正实现“建好一个园、办好一个会、提升一座
城”。

张文杰强调，要聚焦品质精进，以匠心精神精雕细
琢每一个细节，统筹推进整体环境、景观节点、展陈布
置等精细提升，力争呈现最佳效果、最美形态，打造经
得起历史和人民检验的标杆工程。要聚焦特色彰显，
高水平筹备开幕式等会期核心活动，将人文历史、民俗
风情、非遗传承等特色文化元素融入其中，充分彰显瓯
越文化独特魅力，全面提升园博会知名度与美誉度。
要聚焦长效运营，科学布局业态，完善公共配套，强化
服务保障，创新消费场景，最大限度释放园博综合效
应，实现展后永续利用、展会永不落幕。

市领导陈应许、王彩莲、冯金考、黄阳栩、曾瑞华参
加调研。
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本报讯（记者 潘培期）“文化‘新三
样’正以强劲的势头，成为文化产业高质量
发展的新引擎。”近日，共青团温州市委联
合温州市网络作家协会、文化领域优质企
业和在温高校团委共同发起“温青创艺”在
温高校文化“新三样”人才培养计划，旨在
培育更多的青年学子成为推动温州文化

“新三样”走出去的生力军。

据了解，该项人才培养计划聚焦文化
“新三样”领域，明确以AIGC影视、影视编
剧、文创文旅三个方向为核心，搭建校地协
同、校企共育的人才培养平台，重点培养学
生在三大领域的核心竞争力。

文化“新三样”人才培养计划总顾问朱
乾介绍道：“我们计划设置三个平行班，围
绕各自方向产业的核心需求与发展前沿优

化课程体系、共建实训基地、组建导师团
队，构建‘校地联动、校企协同、学段贯通’
的培养模式。”比如，AIGC影视创作班设计
了AI特效制作、虚拟数字人应用等课程，着
力提升学生运用AI技术进行影视剪辑、特
效制作、内容生成等方面的能力，打造兼具
技术素养与创意能力的复合型影视人才。

仪式现场还为文化“新三样”产业导师

团颁发了聘书。产业导师代表分享行业洞
察与人才培养经验，青年创作者要扎根本
土文化、讲好温州故事，也要用好AIGC等
新技术提升创作效率，同时更要紧盯市场
需求，在自己选择的方向上踏实练本领、多
出好作品，真正把创意转化为能落地、受欢
迎的内容产品，助力温州文化“新三样”多
出精品、做强产业。

我市启动在温高校人才培养计划

推动文化“新三样”走出去

“老”节日新场景带来新热潮

温州餐饮清明宴火爆
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